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ANGELUZZO
RESTAURANT
WWW.ANGELUZZO.FR

APERTO TUTTI I GIORNI DALLE 11:00
SERVIZIO CONTINUATO SENZA INTERRUZIONI
RICEVIAMO FINO ALLE 23:00 E SERVIAMO FINO A MEZZANOTTE

—

MENU SALA DA TE CAPPUCCINO DALLE 15:00 ALLE 18:00
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é TOAST CAPRINO €
2110 Eatpo o 14

Insalata, pomodori,

FORMULA INSALATA carote, ciliegine di mozzarella, INSALATA CAESAR 14€10

olive e toast con caprino caldo 1-3-7-10-12
CA
PR]NO (@] POLLO ................................................................. Insalata, pomodori, carote,

PANATO FOR \Y| ULA -Cr:iégg cécAgEéT)cl)\l 1 4€60 ciliegine di mozzarella, crostini,

I t igi
@ scelta! DOLCE+ 1se7i0z - B e
Insalata, pomodori, carote, cilie- SUPREMA CAESAR 14€
——pee— FORMULA INSALATA gine di mozzarella, olive e toast INSALATA

BEVANDA e con caprino caldo - A8

Coca-Cola 30| I I B il Insalata, pomodori, carote,
o San P(;”Z;ciggz(\)/glte' el BEVANDA + -(I;iégg (;AI\IZIREIII_\IEO 1 4€60 ciliegine di mozzarella, crostini,
0 Vino rosso, bianco o rosé 18 DESSERT pollo panato, 2 uova al piatto
O Birra 25 ¢ Gelato o Dolce o Frappe ;r;as_a(sl_;;o_;)modori olive, carote e parmigiano
ciliegine di mozzarella, e toast PRESTIGE CAESAR 'l 5€10
con caprino caldo e miele 6 INSALATA
1-3-7-10-12
Insalata, pomodori, carote,
Le/ m%:t’lb MM "'&"76“& W cililtlagine di mc2)zzarellal, crostini,
3 ollo panato, 2 uova al piatto
o malfina da noi FM id P

bacon e parmigiano
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POLPETTINE® BUE

FORMULA INSA~

POLPETTINE MELANZANE 1-3-7-10-12 €
TAPOLPETTlNE DOLCE+ Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, melanzane brasate della 1 5 60
LA NSALATA casa accompagnate da 4 polpettine® di pura carne di bue
Mﬁ;‘// FORMULAE-erlNE . dorate con olio d'oliva e parmigiano
a ' POLPE I T LRI TCRTrrres
oee—— . > POLPETTINE UOVO i-3-7-10-12 1 6€10
DA Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, 2 uova al piatto,
BEVAN La Vittel 50cl BEVANDA + melanzane brasate della casa accompagnate da 4 polpettine®
Coca-Cola 30PC\\\ZSS\S\\O 50cl DESSER?: ppé di pura carne di bue dorate con olio d’oliva e parmigiano
o San Pée 2 \ Dol O LR R KRR T TR T T e
) orosé 18 ¢C Gelato O ;

o Vino roszoéﬁ‘rzﬂzcgc\ o POLPETTINE GRANDIOSE 1-3-7-10-12 16¢s0

Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, 2 uova al piatto, bacon,
melanzane brasate della casa accompagnate da 4 polpettine®
di pura carne di bue dorate con olio d’oliva e parmigiano




BASE POMODORO

Una vera salsa di nostra aé%%&gsw conces(iats,

wﬂ;wéwq&éMﬁmmﬁ F?ammeéMuduﬁwbmﬁ@
6 BELLA NAPOLI 37

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e un uovo al piatto

o] SICILIA 7
Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e chorizo

BOLOGNA '”
Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive e carne di bue tritata

MARGHERITA '”
Salsa di pomodoro, formaggio per pizza e olive

4

% S rpomosers omesoporpzmaive
5 REGINA '7
(o
4

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, prosciutto, olive e funghi freschi

COSENZA '7
Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e dadini di pancetta

VERDURA '7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, melanzane cotte, olive, funghi freschi
e pomodori ciliegini

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, formaggio blu, caprino, emmenthal,
mozzarella e olive

BASE PANNA
§M9wwguédkpuwwe@u%h&ghn&ﬂﬁmi

BOSTON '37°
Salsa panna, formaggio per pizza e formaggio blu

WASHINGTON '37°
Salsa panna, formaggio per pizza e formaggio di capra

6 NEW-YORK '37°
Salsa panna, formaggio per pizza, dadini di pancetta e chorizo

CHICAGO '®7°
Salsa panna, formaggio per pizza, funghi freschi e cipolla

MADISON 37
Salsa panna, formaggio per pizza e carne di bue tritata

DALLAS '37°
Salsa panna, carne di bue, formaggio per pizza e di capra

4 FROMAGES '27®
Salsa panna, formaggio per pizza, formaggio blu, caprino, emmenthal e mozzarella

LA PI1ZzzZA 14¢s0
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1-2-3-4-5... VEDI LA LISTA DEGLI ALLERGENI NELL’ULTIMA PAGINA



UNA GRANDE FETTA DI PIZZA CON PASTA SPESSA,
BASE DI SALSA DI POMODORO DI NOSTRA
PRODUZIONE, GRATINATA CON MOZZARELLA
CONTORNO DI PATATINE E INSALATA SERVITA

CON UNA BEVANDA A SCELTA

CLASSICO PROSCIUTTO '7'012
Fetta di piazza al prosciutto, mozzarella gratinata,
patatine e insalata

CLASSICO PROSCIUTTO CAPRINO 71012
Fetta di piazza al prosciutto, mozzarella e
formaggio di capra gratinata, patatine e insalata

CLASSICO PROSCIUTTO CAPRINO BACON

1-7-10-12
Fetta di piazza, mozzarella, bacon e formaggio
di capra gratinato, patatine e insalata

CLASSICO REGINA '710-12
Fetta di piazza al prosciutto e funghi,
mozzarella gratinata, patatine e insalata

CLASSICO CAPRA '710:12
Fetta di piazza, mozzarella e
formaggio di capra gratinato, patatine e insalata

CLASSICO PRIMA 7012
Fetta di piazza al pomodoro fresco,
mozzarella gratinata, patatine e insalata

FETTA DI PANE DA TRAMEZZINO DI NOSTRA
PRODUZIONE, GRATINATA CON PROSCIUTTO

E MOZZARELLA CONTORNO DI PATATINE E INSALATA
SERVITA CON UNA BEVANDA A SCELTA

TOSTINO PROSCIUTTOQ'*¢71%12
Prosciutto, mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO PROSCIUTTO CAPRINOQO '#¢7-1012

Prosciutto, formaggio di capra e mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO PROSCIUTTO CAPRINO BACON '#¢71012
Prosciutto, bacon, formaggio di capra e mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO CONTADINO '*¢7:10-12

Prosciutto con uovo al tegamino sopra, mozzarella gratinata, patatine e insalata

0

FORMULA
CLASSICO
(@
FORMULA
TOSTINO

A seelta!

CLASSICO
o
TOSTINO

— ) e

PATATINE & INSALATA
———— g e———

BEVANDA

Coca-Cola 30cl o acqua Vittel 50cl
o San Pellegrino 50cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl

Vin

Gelato

30cl o ac

© San Pellegy,
O rosso, biane

-qua Vitte| 50
ino 50¢) =
o

DESSERT
© Dolce o Frappe



SERVITO CON PATATINE E INSALATA
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HAMBURGER MOZZARELLA

1-3-7-10-12

HAMBURGER MOZZARELLA
CON UOVO AL TEGAMINO

1-3-7-10-12

HAMBURGER MOZZARELLA UOVO BACON

1-3-7-10-12

.................................................................................................................................. PENNE ALLA BOLOGNESE""

HAMBURGER BLU-MOZZARELLA

1-3-7-10-12

HAMBURGER CAPRA-MOZZARELLA

1-3-7-10-12

PER ACCOMPAGNARE LE PATATINE¥,
KETCHUP, MAIONESE, SENAPE
O SALSA DI PRODUZIONE PROPRIA

“pI1 PI l‘J” CONTORNO

PIATTO DI PATATINE 3¢50
PIATTO DI 4 POLPETTINE 5°¢o0
INSALATA VERDE '°'? 3¢50

insalata, cipolla, carote, olive, baguette

1-2-3-4-5... VEDI LA LISTA DEGLI ALLERGENI NELL’ULTIMA PAGINA

SEMPLICE

DOPPIO

SEMPLICE

DOPPIO

SEMPLICE

DOPPIO

SEMPLICE

DOPPIO

SEMPLICE

DOPPIO

MENU BAMBIN]

FINO A 12 ANNI

PIZZA
13¢so CON PATATINE
18<00 FETTA DI PI1ZZA
{deee PROSCIUTTO/FORMAGGIO (o |
19 O FETTA DI PIZZA
00 CON MOZZARELLA %A
€
14:s0 O PASTA
19¢00
1450 O PENNE AL POMODORO %&
19€00 ———bee—
BEVANDA
1 4€5o Coca-Cola o Succo di arancia o acqua Vitte|
19¢00 e
PALLINA DI GELATO
MILK-SHAKE BAMBINO
TUTTO &L mence

del, tiitorante in gualsiase ote,

E dolle (5:00 Lo 1800,

gmw& Sala date C“/FFW&
Chiiedi k mens!
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1-3-7-9
FORMULA

PASTA FRESCA piaTTo 15°%s0 TORTELLINI

TORTELLINI DI CARNE SALSA “AiOLI” TORTELLINI

(ALL’AGLIO)

Salsa panna al pomodoro, aglio, prezzemolo e parmigiano ——SE=
...................................................................................................... BEVANDA

TORTELLINI DI CARNE SALSA NAPOLETANA Coca-Cola 30cl o acqua Vittel 50cl

Salsa panna al pomodoro e parmigiano o San Pellegrino 50cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl

TORTELLINI DI CARNE SALSA PANNA
FORMAGGIO BLU
Salsa panna al “blu” e parmigiano

TORTELLINI DI CARNE SALSA PANNA CAPRINO ZZ ;0

Salsa panna con di caprino e parmigiano

TORTELLINI DI CARNE SALSA DIAVOLA
Salsa panna al pomodoro piccante e parmigiano

FORMULA DOLCE+§

TORTELLINI
6 TORTELLINI DI CARNE PANCETTA
Salsa panna , dadini di pancetta e parmigiano FORMULA TORTELLINI

——n e
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DESSERT
Gelato o Dolce o Frappé

A L : s 30 mest,
= L e . -
- ' FM MM @P'

=
Co qpalliagiame w0




O - |

piatto 14¢60

TAGLIATELLE AL POMODORO '
Salsa di pomodoro cucinata da noi e parmigiano

TAGLIATELLE AL PROSCIUTTO '*7?°
SALSA PANNA AL POMODORO,
PROSCIUTTO E PARMIGIANO

TAGLIATELLE AL POLLO '37°
Salsa panna al pomodoro, pollo e parmigiano

TAGLIATELLE AL RAGU '37°
Salsa di pomodoro, tritata di bue e parmigiano

TAGLIATELLE CARBONARA '®7°
Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

TAGLIATELLE AL FORMAGGIO BLU'37°
Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

S Lo salse di pomodate vione T

i
Z

piatrto 1460

PENNE AL RAGU '”
Salsa di pomodoro, tritata di bue e parmigiano

PENNE CARBONARA '37°
Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

PENNE AL FORMAGGIO BLU '®7?
Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

PENNE AL PROSCIUTTO '*7°
Salsa panna al pomodoro, prosciutto e parmigiano

PENNE AL POMODORO '”
Salsa di pomodoro cucinata da noi e parmigiano

PENNE AfOLI '37°

0

FORMUL A
TAGLIATEL L

Salsa panna al pomodoro cucinata da noi, aglio, prezzemolo e parmigiano

PENNE ALLE MELANZANE '’

Penne con salsa di pomodoro cucinata da noi, melanzane brasate, olive e parmigiano

PENNE AL POLLO '37°
Salsa panna al pomodoro, pollo e parmigiano

1-2-3-4-5... VEDI LA LISTA DEGLI ALLERGENI NELL’ULTIMA PAGINA
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FORMULA DOLCE+
TAGLIATELLE

(@
FORMULA DOLCE+
PENNE

|
p el

TAGLIATELLE
o
PENNE

— S G

BEVANDA

Coca-Cola 30cl o acqua Vittel 50cl
o San Pellegrino 50cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl

———poge——

DESSERT
Gelato o Dolce o Frappé



BEVANDA

Coca-Cola 30cl o acqua vittel 50cl
o San Pellegrino 50 Cl,
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl

22%0

FORMULA DOLCE+
LASAGNE

o
FORMULA DOLCE+

GNOCCHI

) seclte

LASAGNE
()
GNOCCH]I
— —ee—

BEVANDA

Cola 30cl o acqua Vittel 50¢|
O San Pellegrino 50c¢]|

0 Vino rosso, bianco O rosé 18 ¢l
O Birra 25 ¢

Coca-

———bee—
DESSERT

Gelato o Dolce o Frappé
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PASTA FRESCA PIATTO 15€oo
LASAGNE ANTICA '7°

Lasagne della casa, puro bue, salsa di pomodoro e panna gratinata

con mozzarella

LASAGNE CAPRETTA '7°
puro bue, salsa di pomodoro, panna e caprino gratinata con mozzarella

LASAGNE CAPRINO SPINACI '7°
Lasagne della casa con caprino e spinaci freschi gratinate con mozzarella

8y Gl quocehs smo prod Tl du i com - fiocche

a&)ﬁafa}(éaﬂafﬁaﬁmbw&wm...g

piatto 15%00

GNOCCHI AL CAPRINO '37®
SALSA PANNA, CAPRINO E PARMIGIANO

PENNE CARBONARA '37°
Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

GNOCCHI AL FORMAGGIO BLU'*7?
Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

GNOCCHI Al DUE FORMAGGI '*7°
Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

GNOCCHI VELLUTATA DI FUNGHI '*7°
SALSA PANNA, CAPRINO E PARMIGIANO

GNOCCHI AfoL] '"37°
Salsa panna al pomodoro cucinata da noi, aglio, prezzemolo e parmigiano

GNOCCHI ALLA NAPOLETANA '37°
Salsa panna al pomodoro cucinata da noi e parmigiano

GNOCCHI POLPETTINE '37°
Salsa panna al pomodoro, polpettine e parmigiano



MILANO CIOCCOLATO 567811
Due palline di gelato alla vaniglia, cioccolata calda della casa e panna
montata

MILANO FRUTTI DI BOSCO *®¢7-#1!
Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di frutti di bosco e panna montata

MILANO CARAMELLO 3567811
Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di caramello e panna montata

MILANO BANANA (FRUTTO) 3®°6¢781!
Due palline di gelato alla vaniglia, pezzi di banana, cioccolata calda della
casa e panna montata

MILANO BIANCO NERO 3567811 é& : ﬂéy \ conoscele i sapoti

Une pallina di gelato al cocco, une pallina di gelato al cioccolato, cioccolata

calda della casa e panna montata 0"/4&@ QM/&I‘L M G”&d@

MILANO LIMONE 3567-811 Ll Halia e ol sests del, monds”.

Due palline di sorbetto al limone con aggiunta di limoncello o grappa

MILANO SPECULOOS 567" Ogy- CAngelugzo F&W
.

Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di caramello, speculoos frantumati e - m in
panna montata /t i

MILANO AFFOGATO 367811
Une pallina di gelato alla vaniglia, una pallina al caffé annegato in un caffe
espresso e panna montata

FRAPPE ’ PANNA COTTA °7'2

Gusti a scelta: cioccolato, vaniglia, caramello, banana, ciliegia Dessert italiano della casa su coulis di caramello al latte o coulis di frutti di
o fragola bosco o ricoperto di cioccolata calda

FRAPPE ALLA BANANA~’ TIRAMISU '3

Frappé alla banana con pezzi di banana e panna montata Dolce tradizionale italiano della casa

FRAPPE SPECULOOS 7 100 % Mascarpone e Amaretto (liquore di mandorle)

Frappé al caramello, speculoos frantumati e panna montata TORTA AL CIOCCOLATO '37

Torta al cioccolato della casa, cioccolata calda della casa, crema inglese e
panna montata

APPLE CAKE '37
Torta della casa con mele fresche sbucciate da noi, su crema inglese con
1-2-3-4-5... VEDI LA LISTA DEGLI ALLERGENI NELL’ULTIMA PAGINA gelato alla vaniglia e panna montata




BEVANDE

APERITIVI
COCA-COLA, SPRITE, FANTA (30 CL) 3¢o0 SUCCO DI FRUTTA GRANINI 25 CL 3¢
50
VANILLA COKE, CHERRY COKE (30cL) 3¢  _OMODORO, MELA, ANANAS, FRAGOLA)
MARTINI BIANCO O ROSSO (5 CL) 4<s0
COCA LIGHT, COCA ZERO (30 CL) 3<o0
€
SUCCO D’ARANCIA (30 CL) 300 RICARD (2 cL) 420
€
ACQUA PERRIER (33 CL) 3€50 KIR CON VINO BIANCO 5 00
¥ €
SAN PELLEGRINO (50 CL) 3€50 COCKTAIL ANGELUZZO CON MARTINI 5 00
SCHWEPS (25 CL) e PICON PRESSIONE (25 CL) Acso
INDIAN TONIC O AGRUM! 50 5
N JACK DANIEL’S (4 CcL €
TE GHIACCIATO (30 CL) 3¢50 “ch 50
VINO FRIZZANTE ITALIANO (18 CL) e
ACQUA VITTEL (50 CL) 3¢50 By SECCO 80
PANACHE (25 cL) 3¢s0 KIR FRIZZANTE (18 CL) 6¢io
HEINEKEN BOTTIGLIA (25 CL) 3¢50 SPRITZ (18 CL) 7 oo
BIRRA A PRESSIONE (25 CL) d
NEI RISTORANTI ATTREZZATI 3 50
VINI A BICCHIERE O BROCCA
BEVANDE CALDE BICCHIERE DI VINO BIANCO (18 CL) 3€50
RISTRETTO CAFFE RISTRETTO ALL’ITALIA- 2¢00 BICCHIERE DI VINO ROSSO (18 CL) 3¢s0
NA .
BICCHIERE DI VINO ROSE (18 CL) 3¢50
ESPRESSO 2°%0 :
BROCCA DI ROSSO, BIANCO O ROSE g
ESPRESSO DOPPIO 300 (25 CL) 70
CAFFE LUNGO € BROCCA DI ROSSO, BIANCO O ROSE e
2°%00 X O¢o0
GRAN CAFFE CON PANNA 3<z0
N DIGESTIVI ITALIANI
TE O INFUSIONE 300
DECAFFEINATO 2€20 LIMONCELLO (4 CL) LIQUORE DI LIMONE 5€50
CIOCCOLATA CALDA € GRAPPA (4 cL) €
L L 3 oo ACQUAVITE DI UVA 5 50
CAFFE GOURMET 6¢ e
ESPRESSO, TIRAMISU E PANNA COTTA 50 AMARETTO (4 CL) LIQUORE DI MANDORLE D50

L'ABUSO DI ALCOL E PERICOLOSO PER LA SALUTE CONSUMARE CON MODERAZIONE



CARTA DEI VINI
VINO ROSSO

CHIANTI ROMIO DOC
TOSCANA - VITIGNO SANGIOVESE & MERLOT

Vino dai riflessi porpora. Al naso accenti di frutti rossi
e note di viola, marasca e prugna.

Vino ben strutturato. Al palato € morbido, elegante
equilibrato con una buona persistenza.

75CL 23€OO

IL PUMA PRIMITIVO IGP
Salento - San Marzano

Rosso intenso, nota di mirtillo con
un tocco di rovere speziato

75CL 24€00

VINO BIANCO I!

PLAIMONT SAINT-LUC XVIII poLcE i
cOTES DE GASCOGNE
VITIGNI GROS MANSENG & COLOMBARD

Vino bianco dolce, abbinamento ideale dell’aperitivo.
(Non esiste un equivalente in Italia.)

BICCHIERE 18CL 5€OO 75CL 22€00

NORICO BIANCO
TRENTINO

VITIGNI CHARDONNAY & SAUVIGNON BLANC
Vino giallo paglierino con riflessi sul verde.

Le sue fragranze sono fini, intense e fruttate. Vino secco,
fresco, e molto piacevole in bocca.

BICCHIERE 18CL 5€OO 75CL 22€OO

RORICO

VINO ROSE @

BARDOLINO CHIARETTO DOC
VENETO - VITIGNI CORVINA, RONDINELLA

& MOLINARA

Vino da tavola color rosa corallo Naso caratteristico
floreale e fruttato con note di rosa e viola.
Gusto morbido, equilibrato e delicato con note di

more e mirtilli.
7scL 23%0

CA ' LUNGHETTA PINOT
GRIEGO ROSATO DOC
VENETO - VITIGNO PINOT GRIGIO

Un vino fresco con aromi di fragole e frutti rossi
al palato. Con una leggera sensazione di cremosita
in bocca, seguita da una nota rinfrescante.

75CL 22€OO

BARDOLINO [
CHIARETTO

i

easTELNVOVO

VINO FRIZZANTE

LAMBRUSCO MEDICI ERMETE
EMILIA ROMAGNA
VITIGNO LAMBRUSCO GRASPAROSSA

Vino rosso dalla spuma vivace ed evanescente.
Colore rosso rubino con riflessi viola. Il sapore

e l'aroma molto fruttati sono tipici VSRR g
del vitigno. Vino morbido, amabile e corposo.

37,5CL 12€50 75CL 23€OO

PROSECCO ROMIO DOC
EXTRA DRY
VENETO - VITIGNO GLERA

Vino color giallo paglierino Gusto secco, rotondo,
con leggere sfumature di mandorla. Ideale in aperitivo
accompagna i piatti di pasta

BICCHIERE 18CL 5€80 75CL 24€oo oo

PROSECCO

L'ABUSO DI ALCOL E PERICOLOSO PER LA SALUTE
CONSUMARE CON MODERAZIONE
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ANGELUZZO

RESTAURANT

WWW.ANGELUZZO.FR

LISTA DEGLI ALLERGENI (NON ESAUSTIVA)

1 GLUTINE ¢ 2 CROSTACEI ¢ 3 UOVA * 4 PESCE * 5 ARACHIDI ® 6 SOIA * 7 LATTE * 8 FRUTTI A GU-
SCIo

e 9 SEDANO ¢ 10 SENAPE ¢ 11 GRANI DI SESAMO ¢ 12 SOLFITI ¢ 13 LUPINI * 14 MOLLUSCHI

SALSE DI ACCOMPAGNAMENTO ¢ SENAPE 10-12 ¢ SALSA DELLA CASA 3-10-12 ¢ MAIONESE 3-10-12

IL NOSTRO OLIO DI COTTURA PER I FRITTI E PRIVO DI ARACHIDI E PALME.

I NOSTRI PRODOTTI SONO FABBRICATI IN UN LABORATORIO CHE UTILIZZA GLI ALLERGENI 1-3-4-6-7-9

Queste informazioni non tengono conto della possibile presenza di allergeni legati alllambiente di produzione
dei nostri fornitori o dei nostri ristoranti (possibili tracce significative di allergeni).
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ANGELUZZO

RESTAURANT
WWW.ANGELUZZO.FR

I NOSTRI INDIRIZZ] PER MEGLIO SERVIRVI

METZ CENTRO
18, PLACE SAINT-JACQUES ¢« 57000 METZ « O3 87 37 32 00

NANCY CENTRO
45, RUE SAINT-DIZIER ¢ 54000 NANCY « O3 83 35 74 13

NANCY KINEPOLIS
COMPLESSO KINEPOLIS ¢ 3/5 RUE VICTOR * 54000 NANCY ¢ O3 83 19 74 95

—————n e e

MENU SALA DA TE CAPPUCCINO DALLE 15:00 ALLE 18:00
IN TUTTI I NOSTRI RISTORANTI



