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7 
GIORNI SU 7

aperto tutti i giorni dalle 11:00
servizio continuato senza interruzioni

riceviamo fino alle 23:00 e serviamo fino a MEZZANOTTE 



MENU SALA DA TÈ CAPPUCCINO DALLE 15:00 ALLE 18:00



INSALATA CAESAR  
1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, 
ciliegine di mozzarella, crostini, 
pollo panato e parmigiano

14¤10

SUPREMA CAESAR  
INSALATA 
1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, 
ciliegine di mozzarella, crostini, 
pollo panato, 2 uova al piatto  
e parmigiano

14¤60

PRESTIGE CAESAR  
INSALATA 
1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, 
ciliegine di mozzarella, crostini, 
pollo panato, 2 uova al piatto  
bacon e parmigiano

15¤10

POLPETTINE MELANZANE 1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, melanzane brasate della 
casa accompagnate da 4 polpettine© di pura carne di bue  
dorate con olio d’oliva e parmigiano

15¤60

POLPETTINE UOVO 1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, 2 uova al piatto,  
melanzane brasate della casa accompagnate da 4 polpettine©  
di pura carne di bue dorate con olio d’oliva e parmigiano

16¤10

POLPETTINE GRANDIOSE 1-3-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, ciliegine di mozzarella, 2 uova al piatto, bacon, 
melanzane brasate della casa accompagnate da 4 polpettine©  
di pura carne di bue dorate con olio d’oliva e parmigiano

16¤60

TOAST CAPRINO  
CALDO 1-3-6-7-10-12

Insalata, pomodori,  
carote, ciliegine di mozzarella, 
olive e toast con caprino caldo

14¤10

TOAST CAPRINO  
CALDO & BACON 
1-3-6-7-10-12

Insalata, pomodori, carote, cilie-
gine di mozzarella, olive e toast 
con caprino caldo

14¤60

TOAST CAPRINO  
CALDO & MIELE 
1-3-6-7-10-12

Insalata, pomodori, olive, carote, 
ciliegine di mozzarella, e toast 
con caprino caldo e miele

14¤60 

insalate guarnite

insalate guarnite

insalate guarnite

Le nostre insalate vengono lavate 

e tagliate ogni mattina da noi per 

una freschezza garantita

Pollo panato al parmigianocon pangrattato di nostra produzione16€60 21€10
formula insalata

 caprino o pollo  
panato

a scelta!


 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

formula  
dolce+

formula insalata


 

bevanda + 
dessert

Gelato o Dolce o Frappé

 

18€10 22€60

formula insa-

latapolpettine

 a scelta!


 

bevanda

Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl

o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

formula 
dolce+

formula insalata

polpettine



 

bevanda + 

dessert
Gelato o Dolce o Frappé

p

p

Caprino

Pollo panato

Polpettine® bue



BELLA NAPOLI 1-3-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e un uovo al piatto

SICILIA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e chorizo

BOLOGNA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive e carne di bue tritata

CAPRI 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive e formaggio di capra

MARGHERITA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza e olive

REGINA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, prosciutto, olive e funghi freschi 

COSENZA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, olive, prosciutto e dadini di pancetta

VERDURA 1-7

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, melanzane cotte, olive, funghi freschi 
e pomodori ciliegini

4 FORMAGGI 1-3-7-9

Salsa di pomodoro, formaggio per pizza, formaggio blu, caprino, emmenthal, 
mozzarella e olive

BOSTON 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza e formaggio blu

WASHINGTON 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza e formaggio di capra

NEW-YORK 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza, dadini di pancetta e chorizo

CHICAGO 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza, funghi freschi e cipolla

MADISON 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza e carne di bue tritata

DALLAS 1-3-7-9

Salsa panna, carne di bue, formaggio per pizza e di capra

4 FROMAGES 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio per pizza, formaggio blu, caprino, emmenthal e mozzarella

pizza angelùzzo pasta sottile
base pomodoro
Una vera salsa di nostra produzione, senza concentrato,  
cotta a lungo lentamente solo con pomodori italiani interi

base panna
Salsa a base di panna e basilico fresco tritato

1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina

21€50

pizza


 bevandaCoca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl
o San Pellegrino 50 cl

o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl


 dessertGelato o Dolce o Frappé

formula  dolce + pizza
A scelta!

formula
pizza

pizza



 

bevanda

Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl

o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

17€00

A scel
ta!

o Il SEGRETO p
dell’olio piccante

,
Per liberare tutti gli aromi

e l’intensità del peperoncino, noi
lo cuociamo delicatamente

nell’olio di oliva con erbe aromatiche 
selezionate. E per renderlo ancora

più piacevole, lo filtriamo
prima di proporvelo!

LA PIZZA 14¤50

p

p

p

p

p

p

p

p



CLASSICO PROSCIUTTO 1-7-10-12

Fetta di piazza al prosciutto, mozzarella gratinata,  
patatine e insalata

CLASSICO PROSCIUTTO CAPRINO 1-7-10-12

Fetta di piazza al prosciutto, mozzarella e  
formaggio di capra gratinata, patatine e insalata

CLASSICO PROSCIUTTO CAPRINO BACON 
1-7-10-12

Fetta di piazza, mozzarella, bacon e formaggio  
di capra gratinato, patatine e insalata

CLASSICO REGINA 1-7-10-12 

Fetta di piazza al prosciutto e funghi,  
mozzarella gratinata, patatine e insalata

CLASSICO CAPRA 1-7-10-12 

Fetta di piazza, mozzarella e  
formaggio di capra gratinato, patatine e insalata

CLASSICO PRIMA 1-7-10-12

Fetta di piazza al pomodoro fresco,  
mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO PROSCIUTTO1-3-6-7-10-12

Prosciutto, mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO PROSCIUTTO CAPRINO 1-3-6-7-10-12

Prosciutto, formaggio di capra e mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO PROSCIUTTO CAPRINO BACON 1-3-6-7-10-12

Prosciutto, bacon, formaggio di capra e mozzarella gratinata, patatine e insalata

TOSTINO CONTADINO 1-3-6-7-10-12

Prosciutto con uovo al tegamino sopra, mozzarella gratinata, patatine e insalata

20€50
formula dolce+classico

o
formula dolce+tostino

classico
o

tostino


 

patatine & insalata


 

bevandaCoca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 clo San Pellegrino 50 clo Vino rosso, bianco o rosé 18 clo Birra 25 cl 


 

dessertGelato o Dolce o Frappé

A scelta!

formula
classico

o
formula
tostino

classico
o

tostino
 

patatine & insalata
 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

16€00

A scelta!

classico
una grande fetta di pizza con pasta spessa, 
base di salsa di pomodoro di nostra 
produzione, gratinata con mozzarella 
contorno di patatine e insalata servita 
con una bevanda a scelta

tostino
Fetta di pane da tramezzino di nostra  
produzione, gratinata con prosciutto  
e mozzarella contorno di patatine e insalata
servita con una bevanda a scelta

p

p



1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina

“di più” CONTORNO

PIATTO DI PATATINE	 3€50 

PIATTO DI 4 POLPETTINE	 5€00 

INSALATA VERDE 10-12	 3€50
insalata, cipolla, carote, olive, baguette 

HAMBURGER MOZZARELLA 
1-3-7-10-12

semplice

doppio

13¤50

18¤00

HAMBURGER MOZZARELLA  
CON UOVO AL TEGAMINO
 1-3-7-10-12

semplice

doppio

14¤50 

19¤00

HAMBURGER MOZZARELLA UOVO BACON 
1-3-7-10-12

semplice

doppio

14¤50

19¤00

HAMBURGER BLU-MOZZARELLA 
1-3-7-10-12

semplice

doppio

14¤50

19¤00

HAMBURGER CAPRA-MOZZARELLA 
1-3-7-10-12

semplice

doppio

14¤50

19¤00

hamburger servito con patatine e insalata

per accompagnare le patatine*, 
ketchup, maionese, senape 

o salsa di produzione propria

Proponiamo un Hamburger di 150 g
O PURO bueP gratinato con formaggio,  

posato su un pane brioché e ricoperto di salsa 
di pomodoro aromatizzata con sapori italiani,  

patatine e insalata
L

7€50
menù bambini

FINO A 12 ANNI

pizza  
con patatine

fetta di pizza  
prosciutto/formaggio  

o fetta di pizza 
con mozzarella 

o pasta
penne alla bolognese
o penne al pomodoro


 

bevanda
Coca-Cola o Succo di arancia o acqua Vittel


 

pallina di gelato
milk-shake bambino

p

p

TUTTO il menù 
del ristorante in qualsiasi ora, 

E dalle 15:00 alle 18:00, 
le formule Sala da tè Cappuccino...

Chiedi il menù!



1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina

TORTELLINI DI CARNE SALSA “AÏOLI”  
(ALL’AGLIO) 
Salsa panna al pomodoro, aglio, prezzemolo e parmigiano

TORTELLINI DI CARNE SALSA NAPOLETANA 
Salsa panna al pomodoro e parmigiano 

TORTELLINI DI CARNE SALSA PANNA  
FORMAGGIO BLU
Salsa panna al “blu” e parmigiano 

TORTELLINI DI CARNE SALSA PANNA CAPRINO
Salsa panna con di caprino e parmigiano 

TORTELLINI DI CARNE SALSA DIAVOLA
Salsa panna al pomodoro piccante e parmigiano

TORTELLINI DI CARNE PANCETTA  
Salsa panna , dadini di pancetta e parmigiano

tortellini1-3-7-9

PIATTO 15¤50pasta fresca

O I Tortellini sono di produzione propria  
con una pasta fresca lavorata tradizionalmente,

 farciti con carne di bue 
 e chiusi a mano! P 18€00

22€50

formula  
tortellini

tortellini
 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

formula dolce+
tortellini

formula tortellini
 

dessert
Gelato o Dolce o Frappé

O Il parmigiano, stagionato 36 mesi, 
certificato DOP,  

lo grattugiamo noiP



p

p

p

p
p
p

TAGLIATELLE AL POMODORO 1-7

Salsa di pomodoro cucinata da noi e parmigiano

TAGLIATELLE AL PROSCIUTTO 1-3-7-9

SALSA PANNA AL POMODORO,  
PROSCIUTTO E PARMIGIANO

TAGLIATELLE AL POLLO 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro, pollo e parmigiano

TAGLIATELLE AL RAGÙ 1-3-7-9 

Salsa di pomodoro, tritata di bue e parmigiano

TAGLIATELLE CARBONARA 1-3-7-9

Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

TAGLIATELLE AL FORMAGGIO BLU1-3-7-9

Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

PENNE AL RAGÙ 1-7

Salsa di pomodoro, tritata di bue e parmigiano

PENNE CARBONARA 1-3-7-9

Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

PENNE AL FORMAGGIO BLU 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

PENNE AL PROSCIUTTO 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro, prosciutto e parmigiano

PENNE AL POMODORO 1-7

Salsa di pomodoro cucinata da noi e parmigiano

PENNE AÏOLI 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro cucinata da noi, aglio, prezzemolo e parmigiano

PENNE ALLE MELANZANE 1-7

Penne con salsa di pomodoro cucinata da noi, melanzane brasate, olive e parmigiano

PENNE AL POLLO 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro, pollo e parmigiano

penne

O La salsa di pomodoro viene cotta 

con pomodori pelati italiani interi 

Non utilizziamo concentrato! P 

21€60

TAGLIATELLE 
o 

penne
 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl
o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

 

dessert
Gelato o Dolce o Frappé

formula dolce+
tagliatelle

o
formula dolce+

penne

A scelta!

1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina

PIATTO 14¤60

PIATTO 14¤60
tagliatelle

formulatagliatelle
o

formula
penne

TAGLIATELLE 
o 

penne


 

bevandaCoca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 clo San Pellegrino 50 clo Vino rosso, bianco o rosé 18 clo Birra 25 cl

17€10

A scelta!



p

p

p
p
p
p
p

GNOCCHI AL CAPRINO 1-3-7-9

SALSA PANNA, CAPRINO E PARMIGIANO

PENNE CARBONARA 1-3-7-9

Salsa panna, dadini di pancetta, uovo e parmigiano

GNOCCHI AL FORMAGGIO BLU1-3-7-9

Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

GNOCCHI AI DUE FORMAGGI 1-3-7-9

Salsa panna, formaggio blu e parmigiano

GNOCCHI VELLUTATA DI FUNGHI 1-3-7-9

SALSA PANNA, CAPRINO E PARMIGIANO

GNOCCHI AÏOLI 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro cucinata da noi, aglio, prezzemolo e parmigiano

GNOCCHI ALLA NAPOLETANA 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro cucinata da noi e parmigiano

GNOCCHI POLPETTINE 1-3-7-9

Salsa panna al pomodoro, polpettine e parmigiano

PIATTO 15¤00
gnocchi di carla

1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina

o Gli gnocchi sono prodotti da noi con i fiocchi 
di patate e preparati come piacciono a voi...p

formula
lasagne

o
formula
gnocchi

lasagne
o 

gnocchi


 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 cl

o San Pellegrino 50 cl

o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl

o Birra 25 cl

17€50

A scelta
!

LASAGNE ANTICA 1-7-9

Lasagne della casa, puro bue, salsa di pomodoro e panna gratinata 
con mozzarella

LASAGNE CAPRETTA 1-7-9

puro bue, salsa di pomodoro, panna e caprino gratinata con mozzarella

LASAGNE CAPRINO SPINACI 1-7-9

Lasagne della casa con caprino e spinaci freschi gratinate con mozzarella

lasagne
PIATTO 15¤00pasta fresca

Le lasagne sono una pasta fresca fatta di semole selezionate e tirata con metodo tradizionale P 

22€00

lasagne
o 

gnocchi


 

bevanda
Coca-Cola 30 cl o acqua Vittel 50 clo San Pellegrino 50 cl

o Vino rosso, bianco o rosé 18 cl
o Birra 25 cl 


 

dessert
Gelato o Dolce o Frappé

formula dolce+
lasagne

o
formula dolce+

gnocchi

A scelta!



MILANO CIOCCOLATO 3-5-6-7-8-11

Due palline di gelato alla vaniglia, cioccolata calda della casa e panna 
montata

MILANO FRUTTI DI BOSCO 3-5-6-7-8-11

Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di frutti di bosco e panna montata

MILANO CARAMELLO 3-5-6-7-8-11

Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di caramello e panna montata

MILANO BANANA (FRUTTO) 3-5-6-7-8-11

Due palline di gelato alla vaniglia, pezzi di banana, cioccolata calda della 
casa e panna montata

MILANO BIANCO NERO 3-5-6-7-8-11

Une pallina di gelato al cocco, une pallina di gelato al cioccolato, cioccolata 
calda della casa e panna montata

MILANO LIMONE 3-5-6-7-8-11

Due palline di sorbetto al limone con aggiunta di limoncello o grappa

MILANO SPECULOOS 3-5-6-7-8-11

Due palline di gelato alla vaniglia, coulis di caramello, speculoos frantumati e 
panna montata

MILANO AFFOGATO 3-5-6-7-8-11

Une pallina di gelato alla vaniglia, una pallina al caffè annegato in un caffè 
espresso e panna montata

PANNA COTTA 3-7-12

Dessert italiano della casa su coulis di caramello al latte o coulis di frutti di 
bosco o ricoperto di cioccolata calda

TIRAMISU 1-3-7

Dolce tradizionale italiano della casa
100 % Mascarpone e Amaretto (liquore di mandorle)

TORTA AL CIOCCOLATO 1-3-7  

Torta al cioccolato della casa, cioccolata calda della casa, crema inglese e 
panna montata

APPLE CAKE 1-3-7

Torta della casa con mele fresche sbucciate da noi, su crema inglese con 
gelato alla vaniglia e panna montata

FRAPPÉ 7
Gusti a scelta: cioccolato, vaniglia, caramello, banana, ciliegia 
o fragola

FRAPPÉ ALLA BANANA 7
Frappè alla banana con pezzi di banana e panna montata

FRAPPÉ SPECULOOS 7
Frappé al caramello, speculoos frantumati e panna montata

gelati gelato Callipo	 6¤

frappé milk-shake	 6¤ dolce dessert della casa	 6¤

dessert

Callipo Gelateria è stata fondata 
da Filippo Callipo con

 lo scopo di “far conoscere i sapori 
di Alta Qualità del Gelato 

all’Italia e al resto del mondo”.
Oggi l'Angeluzzo propone questi 

gelati prodotti in Calabria
I

1-2-3-4-5... vedi la lista degli allergeni nell’ultima pagina



COCA-COLA, SPRITE, FANTA (30 CL) 3¤00

VANILLA COKE, CHERRY COKE (30 CL) 3¤10

COCA LIGHT, COCA ZERO (30 CL) 3¤00

SUCCO D’ARANCIA (30 CL) 3¤00

ACQUA PERRIER (33 CL) 3¤50

SAN PELLEGRINO (50 CL) 3¤50

SCHWEPS (25 CL) 
INDIAN TONIC O AGRUM'   3¤50

TÈ GHIACCIATO (30 CL) 3¤50

ACQUA VITTEL (50 CL) 3¤50

PANACHÉ (25 CL) 3¤50

HEINEKEN BOTTIGLIA (25 CL) 3¤70

BIRRA A PRESSIONE (25 CL) 
NEI RISTORANTI ATTREZZATI 3¤50

SUCCO DI FRUTTA GRANINI 25 CL  
(POMODORO, MELA, ANANAS, FRAGOLA) 3¤50

MARTINI BIANCO O ROSSO (5 CL) 4¤20

RICARD (2 CL) 4¤20

KIR CON VINO BIANCO 5¤00

COCKTAIL ANGELÙZZO CON MARTINI 5¤00

PICON PRESSIONE (25 CL) 4¤90

JACK DANIEL’S (4 CL) 5¤50

VINO FRIZZANTE ITALIANO (18 CL) 
PROSECCO 5¤80

KIR FRIZZANTE (18 CL) 6¤10

SPRITZ (18 CL) 7¤00

RISTRETTO CAFFÈ RISTRETTO ALL’ITALIA-
NA 2¤00

ESPRESSO 2¤00

ESPRESSO DOPPIO 3¤00

CAFFÈ LUNGO 2¤00

GRAN CAFFÈ CON PANNA 3¤30

TÈ O INFUSIONE 3¤00

DECAFFEINATO 2¤20

CIOCCOLATA CALDA 3¤00

CAFFÈ GOURMET
ESPRESSO, TIRAMISÙ E PANNA COTTA 6¤50

L'ABUSO DI ALCOL È PERICOLOSO PER LA SALUTE CONSUMARE CON MODERAZIONE

bevande aperitivi 

BICCHIERE DI VINO BIANCO (18 CL) 3¤50

BICCHIERE DI VINO ROSSO (18 CL) 3¤50

BICCHIERE DI VINO ROSÉ (18 CL) 3¤50

BROCCA DI ROSSO, BIANCO O ROSÉ 
(25 CL) 4¤70

BROCCA DI ROSSO, BIANCO O ROSÉ 
(50 CL) 9¤00

vini a bicchiere o brocca 

LIMONCELLO (4 CL) LIQUORE DI LIMONE 5¤50

GRAPPA (4 CL)  
ACQUAVITE DI UVA 5¤50

AMARETTO (4 CL) LIQUORE DI MANDORLE 5¤50

digestivi italiani 

bevande calde



BARDOLINO CHIARETTO DOC
veneto - vitigni corvina, rondinella 
& molinara
Vino da tavola color rosa corallo Naso caratteristico 
floreale e fruttato con note di rosa e viola. 
Gusto morbido, equilibrato e delicato con note di 
more e mirtilli.

75 CL  23¤00

CA ' LUNGHETTA PINOT  
GRIEGO ROSATO DOC
veneto - vitigno pinot grigio
Un vino fresco con aromi di fragole e frutti rossi  
al palato. Con una leggera sensazione di cremosità 
in bocca, seguita da una nota rinfrescante.

75 CL 22¤00

LAMBRUSCO MEDICI ERMETE
emilia romagna
vitigno lambrusco grasparossa
Vino rosso dalla spuma vivace ed evanescente. 
Colore rosso rubino con riflessi viola. Il sapore 
e l'aroma molto fruttati sono tipici 
del vitigno. Vino morbido, amabile e corposo.

37,5 CL 12¤50  75 CL  23¤00

PROSECCO ROMIO DOC
EXTRA DRY
veneto - vitigno glera
Vino color giallo paglierino Gusto secco, rotondo,
con leggere sfumature di mandorla. Ideale in aperitivo 
accompagna i piatti di pasta

BICCHIERE 18 CL 5¤80  75 CL  24¤00

PLAIMONT SAINT-LUC XVIII   dolce
côtes de gascogne
vitigni gros manseng & colombard
Vino bianco dolce, abbinamento ideale dell’aperitivo.
(Non esiste un equivalente in Italia.)

BICCHIERE 18 CL 5¤00  75 CL  22¤00

NORICO BIANCO               secco fruttato
trentino
vitigni chardonnay & sauvignon blanc
Vino giallo paglierino con riflessi sul verde. 
Le sue fragranze sono fini, intense e fruttate. Vino secco, 
fresco, e molto piacevole in bocca. 

BICCHIERE 18 CL 5¤00  75 CL  22¤00

carta dei vini
vino rosé  

vino frizzante

vino bianco 

vino rosso  

L'ABUSO DI ALCOL È PERICOLOSO PER LA SALUTE 
CONSUMARE CON MODERAZIONE

CHIANTI ROMIO DOC
toscana - vitigno sangiovese & merlot
Vino dai riflessi porpora. Al naso accenti di frutti rossi 
e note di viola, marasca e prugna.  
Vino ben strutturato. Al palato è morbido, elegante  
equilibrato con una buona persistenza.  

75 CL 23¤00

IL PUMA PRIMITIVO IGP
Salento - San Marzano
Rosso intenso, nota di mirtillo con  
un tocco di rovere speziato

75 CL 24¤00



www.angeluzzo.fr

lista degli allergeni (non esaustiva)

1 Glutine • 2 Crostacei  • 3 Uova • 4 Pesce • 5 Arachidi • 6 Soia • 7 Latte • 8 Frutti a gu-
scio 

• 9 Sedano • 10 Senape • 11 Grani di sesamo • 12 Solfiti • 13 Lupini • 14 Molluschi

Salse di accompagnamento • Senape 10-12 • Salsa della casa 3-10-12 • Maionese 3-10-12 

Il nostro olio di cottura per i fritti è privo di arachidi e palme.

I nostri prodotti sono fabbricati in un laboratorio che utilizza gli allergeni 1-3-4-6-7-9 

Queste informazioni non tengono conto della possibile presenza di allergeni legati all'ambiente di produzione  

dei nostri fornitori o dei nostri ristoranti (possibili tracce significative di allergeni).



 I NOSTRI INDIRIZZI PER MEGLIO SERVIRVI



METZ CENTRO 
18, PLACE SAINT-JACQUES • 57000 METZ • 03 87 37 32 00

NANCY CENTRO
45, RUE SAINT-DIZIER • 54000 NANCY • 03 83 35 74 13

 NANCY KINÉPOLIS
COMPLESSO KINÉPOLIS • 3/5 RUE VICTOR • 54000 NANCY • 03 83 19 74 95



MENU SALA DA TÈ CAPPUCCINO DALLE 15:00 ALLE 18:00
IN TUTTI I NOSTRI RISTORANTI 

www.angeluzzo.fr


